SENSA

ROOM SERVICE




ROOM SERVICE

Carte room service Petit-déjeuner / Zimmerservice-Karte Friihstiick / Room
Service Breakfast
07:00 - 11.00
Carte room service / Zimmerservice-Karte / In-Room Dining Menu *

12h00 a 14h00 - 18h30-22h00 :

Pour parfaire votre expérience, les derniéres commandes de repas seront prises jusqu’a

13h30 et 21h30 et de petit-déjeuners avant 22h la veille.

Um lhr Erlebnis zu perfektionieren, werden die letzten Essensbestellungen bis 13 Uhr 30 und
21 Uhr 30 entgegengenommen und das Frihstlick muss am Vorabend bis spatestens 22 Uhr

bestellt werden.

To enhance your experience, the last meal orders will be taken until 1.30 p.m. and 9.30 p.m.,

and breakfast must be ordered the evening before by 10 p.m.

*Room service est disponible si le restaurant est ouvert
* Room service verfligbar, wenn das Restaurant ge6ffnet ist

* Room service is available if the restaurant is open

POUR PASSER VOTRE COMMANDE : COMPOSEZ LE 024.
UM IHRE BESTELLUNG AUFZUGEBEN, WAHLEN SIE 024.
TO PLACE YOUR ORDER, DIAL 024.

FROMAGES/ KASE/CHEESE

2) Assiette de fromages sélectionnés par la Maison Mons 19.00 €

Késeteller, ausgewahlt von Maison Mons

Cheese platter, selected by Maison Mons

DESSERTS

Financier aux éclats de framboises, pesto de pistache a la menthe 17.00 €
Himbeer-Financier, Pesto von Pistazie und Minze

Raspberry financier, Pesto of pistachio and mint

Créme Bralée a la vanille de Tahiti 13.00 €
Créme Bralée mit Tahiti-Vanille

Créme Brilée with Tahitian vanilla

Mousse au chocolat Grand Cru Guanaja 13.00 €
Guanaja Grand Cru Schokoladenmousse

Guanaja Grand Cru chocolate mousse

Salade de fruits de saison 10.50 €
Saisonaler Fruchtsalat

Seasonal Fruit Salad

Merci de noter les informations suivantes :
e Temps d’attente minimum : 30 minutes
* Frais de service : 10 € par service

e Pour toute commande composée uniquement de boissons (sans plat), un supplément de 5 € par commande sera appliqué.

Bitte beachten Sie folgende Informationen:
¢ Mindestwartezeit: 30 Minuten
e Servicegebiihr: 10 € pro Service

* Fiir Bestellungen, die ausschlieBlich aus Getrinken bestehen (ohne Speisen), wird ein Zuschlag von 5 € pro Bestellung erhoben.

Please note the following information:
¢ Minimum waiting time: 30 minutes
e Service charge: €10 per service

e For any order consisting only of drinks (without food), a €5 surcharge will be applied per order.

SCANNEZ LE QR CODE POUR DECOUVRIR NOTRE CARTE DE BOISSONS

SCANNEN SIE DEN QR-CODE, UM UNSERE GETRANKEKARTE ZU ENTDECKEN

SCAN THE QR CODE TO DISCOVER OUR DRINKS MENU




SANDWICHES
Club sandwich, tomate, oeuf, mayonnaise, romaine, bacon 27.00 €
Club Sandwich, Tomate, Ei, Mayonnaise, Romersalat, Speck

Club sandwich, tomato, egg, mayonnaise, romaine, bacon

27.00 €

Club sandwich, avocat, tomate, oeuf, mayonnaise, romaine
Club Sandwich, Avocado, Tomate, Ei, Mayonnaise, Rémersalat
Club sandwich, avocado, tomato, egg, mayonnaise, romaine
Bun burger Sensa, boeuf ou portobello, sauce américaine, tomate, estragon, capres, 27.00 €
cheddar, frites
Sensa Burger Bun, Rindfleisch oder Portobello, Amerikanische Sauce, Tomaten, Kapern,
Cheddar, Pommes Frites
Sensa bun burger, beef or portobello, American sauce, tomato, tarragon, capers, cheddar,
fries
Spaghetti bolognaise / Spaghetti Bolognese 22.00 €
Penne pesto / Penne mit Pesto / Penne with Pesto 22.00 €

KIDS/ KINDER
Boulettes sauce tomate, frites, pommes purée au beurre ou spaghetti 16.50 €
Fleischballchen mit Tomatensauce, Pommes Frites, Butterpliree oder Spaghetti
Meatballs in tomato sauce, fries, buttered mash or spaghetti
Coquillettes jambon fromage 16.50 €
Coquillettes mit Schinken und Kase
Coquillettes with ham and cheese
Spaghetti bolognaise / Spaghetti Bolognese 16.50 €
Fish sticks maison, frites, ketchup ou mayonnaise 16.50 €

Hausgemachte Fischstabchen, Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise

Homemade fish sticks, fries, ketchup or mayonnaise

2) VEGETARIEN
VEGETARISCH
VEGETARIAN

Nous vous souhaitons un délicieux moment de plaisir et de détente - votre
confort est notre priorité
GenieBen Sie einen wunderbaren Moment in aller Ruhe - Thr Wohlbefinden liegt
uns am Herzen!!

Wishing you a delightful moment of indulgence - your comfort is our priority!

VOOR DE NEDERLANDSE
VERSIE, SCAN DE QR-CODE
ALSTUBLIEFT. [ )



ENTREES/VORSPEISEN/STARTERS PLATS/HAUPTGERICHTE/MAIN COURSES

“) Soupe de légumes de saison et ses garnitures 1/7/9/12 16.50 €

POISSON / FISCH / FISH

Saisonale Gemisesuppe mit verschiedenen Beilagen
1/2/4/7/14

Seasonal vegetable soup with assorted garnishes Dos de cabillaud confit a I'huile d’olives, yuzu ,sobacha fumé, racine wasabi 38.00 €

Konfiertes Kabeljaufilet in Olivenél, Yuzu, gerducherter Sobacha
© Avocat velours, vinaigrette, tomate, échalote , huile d’olive*'*’ 15.50 € Confit cod fillet in olive oil, yuzu, smoked sobacha, wasabi root

Cremige Avocado, vinaigrette, Tomate, Schalotte, Olivendl

Velvety avocado, vinaigrette, tomato, shallot, olive oil
VIANDE / FLEISCH / MEAT 3/9/10/12 27.00 €

Saumon gravlax sauce moutarde douce, aneth, pickles de concombre, pain toasté /*/4/7/1/12 21.00 € Ameéricain de boeuf, sucrine César, frites

Gravlax vom Lachs, milde Senfsauce, Dill, eingelegte gurken mit Jamaikapfeffer Rindstatar, Romersalat mit Caesar-dressing, Pommes Frites

Gravlax salmon, mild mustard sauce, dill, pickled cucumber with Jamaican pepper. Beef Tartare, Sucrine Caesar Salad, Fries

Tataki de thon Saku, gaspacho tamarin, oeuf Tobiko , fenouil, piment sucette 28.00 € Filet pur (180 gr), béarnaise ou poivre vert au Whisky tourbé, purée ou frites 1/3/7 48.50 €

Tataki vom Saku-thunfisch, Tamarinden-gazpacho, Tobiko-kaviar, Gurke, Sucette chili Filetsteak (180 g), Béarnaise oder Pfeffersauce mit Whisky, Plree oder Pommes Frites

Saku tuna tataki, tamarind gazpacho, Tobiko roe, fennel, cucumber, sucette pepper. Fillet (180 g), Béarnaise or Peppercorn Sauce with Whisky, Mash or Fries

Salade César, poularde, romaine, champignons, oignon rouge, parmesan, anchois **/*//10/11 25.00 €

. . . Poularde fermiére fagcon vol-au-vent, morilles, vin jaune,purée au beurre ou frites 1/3/7/12 39.00 €
Caesar-salat, Poularde, Romersalat, Champignons, rote Zwiebel, Parmesan, Sardellen ¢ ! ’ J P /13771

. . Landpoularde a la Vol-au-Vent, Morcheln, Jura wein, Pliree oder Pommes Frites
Caesar salad, poularde, lettuce, mushrooms, red onion, parmesan, anchovies

Farmhouse Poularde Vol-au-Vent, Morels, Jura wine, Mash or Fries
Boeuf Wagyu dry aged, sauce Harry’s bar, parmesan, huile d'olive, grissini, roquette V171419110 99 00 €
Wagyu-rind dry aged, Harry's bar-Sauce, Parmesan, Olivendl, Grissini, Rucola

Wagyu dry-aged beef, Harry’s bar sauce, parmesan, olive oil, grissini, rocket

VEGETARIEN
VEGETARISCH
VEGETARIAN

1.Gluten - 2.Crustacés - 3.0eufs - 4.Poissons - 5.Arachide - 6.50ja - 7.Lait - 8.Fruits a Coques - 9.Céleri - 10.Moutarde - 11. Graines de sésame 1.Gluten - 2.Crustacés - 3.0eufs - 4.Poissons - 5.Arachide - 6.50ja - 7.Lait - 8.Fruits @ Coques - 9.Céleri - 10.Moutarde - 11. Graines de sésame

12.Anhydride sufureux, sulfites - 13.Lupin - 14.Mollusques 12.Anhydride sufureux, sulfites - 13.Lupin - 14.Mollusques



